
SVATOMARTINSKÉ MENU 
ST MARTIN’S GOOSE MENU

 PŘEDKRM | APPETIZER   

 POLÉVKA | SOUP   

 HLAVNÍ CHOD | MAIN COURSE   
Pečené husí stehno na jablkách, brusinková nádivka,  

pyré z červeného zelí a bramborové šišky

Roast goose leg with apples, cranberry stuffing,  
`red cabbage purée and potato dumplings

(Alergeny/ Allergens: 1, 3, 7, 12)

750 CZK

Paštika z husích jater s medovo-hořčičnou omáčkou 
Goose liver pâté with honey and mustard sauce

(Alergeny/ Allergens: 1, 3, 7, 10, 12)

220 CZK

Husí kaldoun s nudlemi a kroketou z trhaného husího masa 
Traditional goose soup (kaldoun) with noodles  

and a pulled goose croquette
(Alergeny/ Allergens: 1, 3, 7)

180 CZK

DEZERT | DESSERT

Svatomartinský koláč s tvarohem
St Martin’s cake with curd cheese

(Alergeny/ Allergens: 1, 3, 7)

180 CZK

O případné potravinové alergii či intoleranci nás, prosím, informujte při objednání.  
Všechna jídla se připravují v prostoru, kde se vyskytují alergeny.  

Všechny uvedené ceny jsou včetně DPH.
Please inform a member of staff before dining if you have a food allergy  

or intolerance. All food is prepared in an area where allergens 
are present. All the prices stated are inclusive of VAT


